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• 4 appellations : 
• Premières Côtes de Bordeaux, 

Premières Côtes de Blaye, Côtes 
de Castillon, 

Bordeaux- Côtes de Francs.

• 14 000 ha
• 700 000 hl soit 90 

millions de bouteilles
• 1500 producteurs

Les Côtes de 
Bordeaux

Bordeaux-Ste 
Foy

Des coteaux bien exposés sur les rives droites de l a 
Garonne, la Dordogne 
et la Gironde



  

Un vignoble historique
• Présence de la vigne depuis l’Antiquité
• Essor durant le Moyen Age (marché anglais) 
• Nouvel essor durant la seconde moitié du 

XVIIè siècle (marché des colonies anglaises)

507 : Clovis s’empare de 
l’Aquitaine : naissance de 
Francs

IIe siècle : 
Implantation de Vitis 
Biturica

1685 : Citadelle de Blaye 
(Vauban)

1453 : Bataille de Castillon

XI-XIIe siècles : 
églises romanes 
(Cardan, Haux, 
Laroque)

XII-XIVe siècles : Châteaux, 
Manoirs et forteresses 
(Castillon, Langoiran). 

XVI-XVIIIe siècles : Châteaux 
de Castillon, « folies » 
bourgeoises dans les 
Premières Côtes

IIe siècle : Vestiges gallo-
romains dans les Premières 
Côtes de Blaye



  

« Le principal vignoble bordelais était situé dans la campagne proche de la 
ville, notamment au sud dans la région des graves en Entre-Deux-Mers et 
aussi des rives de la Garonne et Dordogne. »

Hugh Johnson, Une histoire mondiale du vin (chapitre XIIIe siècle).

« Au XIIIe siècle, ces vins étaient fort estimés et se chargeaient par cargaisons 
entières à destination de l’Angleterre. Ils se distribuaient aussi localement au 
détail et constituaient la consommation de luxe de l’aristocratie bordelaise»
Bernard Ginestet



  

Des conditions favorables à la 
production de vins de qualité

• Un relief de coteaux exposés au Sud et Sud-
Ouest

• Un fort ensoleillement , une bonne ventilation
• Un drainage favorisé par la pente
• Sols majoritairement argilo-calcaires voire 

graveleux (Graves de Vayres, sommets de 
côteaux des autres appellations)



  

Une caractérisation fine des 
terroirs au service de la qualité



  

De la vigne…
Cépages majoritaires 
• pour les Côtes rouges : le Merlot noir à 70% associé 

au Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc et Malbec
• Pour les Côtes blancs: Sauvignon à 80% , Sémillon et 

Muscadelle



  

… aux vins
• Des exploitations familiales, d’une surface 

moyenne de 10 ha environ
• Des vinifications traditionnelles : 

• Eraflage, foulage
• Fermentations alcoolique et malo-lactique
• Élevage en cuve et/ou en barriques
• Assemblages 
• Constitution de cuvées

• Un savoir-faire artisanal associant tradition et 
modernité



  

Un vignoble en mouvement et 
des vins accessibles

• Un excellent rapport qualité / prix /plaisir 
avec des vins de châteaux entre 5 et 
10€ TTC prix consommateur (France)

• Des vignerons jeunes, dynamisés par 
les nouveaux « arrivants » 
(investisseurs, générations montantes…)



  

Des vins pour le plaisir des 
consommateurs

• Des vins rouges, fruités, ronds, friands 
aux arômes de cassis et mûre

• Des vins blancs aux arômes très 
expressifs de fleurs blanches et 
d’agrumes



  

Economie des Côtes de 
Bordeaux

• 120 millions de bouteilles
• Chiffre d’affaires : 360 millions d’euros



  

Commercialisation des Côtes 
de Bordeaux

France

Export

86%

14%

16%

34% 50%

Hard-
discount autres 

circuits

GMS (hors discount)

Hors UE

Union Européenne

39%

61%
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Ventes en France
• Les vins de Côtes sont achetés par 13.5 % des français
• Les Côtes représentent 11 % des vins de Bordeaux achetés par 

les ménages

• +40% de progression ces 10 dernières années en France due à 
un excellent rapport qualité-prix-plaisir

�



Source DOUANES-Traitement 
CIVB

Cumul mobile volume / 12 mois arrêté fin JUILLET 2007

	

28%

11%
10%

9% 8%
8%

6%

4% 3%

Belgique Allemagne USA Canada Japon Roy-Uni DanemarkPays-Bas Suisse

9 premiers marchés =87  % du groupe des 
Côtes

	

UNION EUROPEENNE

61%

39%
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91 216 Hl en 2007

PAYS TIERS

Groupe COTES =
5 % des Vins de Bordeaux
 exportés

Exportations : un 
marché

en développement



  

Premières Côtes de 
Blaye
35%

Côtes de Bourg
21% Côtes de Castillon

17%

Bordeaux Côtes de 
Francs

3%

Graves de Vayres
3%

Sainte-Foy Bordeaux
2%

Premières Côtes de 
Bordeaux

19%

Fiches appellations



  

Premières Côtes de Bordeaux

• Création en 1937
• 3400 ha
• 300 viticulteurs
• 2 coopératives
• 180 000 hl
• 55% M, 25% CS, 

15% CF, 5% Ma.
• Rouge et blanc 

liquoreux



  

Premières Côtes de Blaye

• Création en 1938
• 6500 ha 
• 800 viticulteurs
• 5 coopératives
• 320 000 hl
• 70% M, 20% CS, 

10% CF & Ma.
• Rouge et blanc 

sec



  

Bordeaux-Côtes de Francs

• Création en 1967
• 500 ha 
• 77 viticulteurs
• 1 coopérative
• 28 000 hl
• 50% M, 25% CF, 

25% CS
• Rouge, blanc 

sec, blanc 
liquoreux



  

Côtes de Castillon

• Création en 1939
• 3000 ha
• 360 viticulteurs
• 1 coopérative
• 160 000 hl
• 70%M, 20%CF, 

10%CS
• Rouge 
uniquement



  

Accords mets et vins

• Deux grands types d’associations :
– Vins fruités et frais : viandes blanches, rôtis et 

sauces
– Vins plus charpentés et colorés : viandes 

rouges, civet et autre coq au vin, gibier, 
fromages…



  

Une nouvelle AOC : 
Côtes de Bordeaux

• Création de l’association des Côtes de 
Bordeaux en 1985 qui devient l’Union 
des Côtes de Bordeaux en 2007

• Création de l’AOC Côtes de Bordeaux en 
2008 pour une synergie de 
communication, une segmentation de 
l’offre et une meilleure lisibilité à l’export



  

AOC Côtes de Bordeaux

L’AOC Côtes de Bordeaux pourra être 
précédée d’une communale pour des 
produits plus haut-de-gamme ou de terroirs 
spécifiques :

•Premières Côtes de Blaye -> Blaye

•Côtes de Castillon -> Castillon

•Bordeaux Côtes de Francs -> Francs

•Premières Côtes de Bordeaux -> 
Cadillac

Côtes de Bordeaux



  

Un cahier des charges qui 
allie tradition et souplesse

• Cépages autorisés : 
– Cépages noirs : Merlot noir, Cabernet Sauvignon, Cabernet 

Franc, Malbec, (Petit Verdot et Carmenère < 10 %)
– Cépages blancs : Sauvignon blanc et gris, Sémillon et 

Muscadelle, (Colombard et Ugni blanc < 10 %)

• Un vin d’assemblage 
• Respect des spécificités dans le cas des 

communales (densités de plantation, rendements, 
conditionnement)

• Création de marques: possibilité d’assembler des 
vins des différentes Côtes pour l’AOC « Côtes de 
Bordeaux »
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Pour résumer…

• Rive droite de la Garonne, 
Dordogne, Gironde

• Coteaux ensoleillés et bien 
drainés

• Sols majoritairement argilo-
calcaires

• Cépage dominant : le Merlot 
pour les rouges et le 
Sauvignon pour les blancs 
secs

• Exploitations familiales
• Des vins de terroir
• Côtes de Bordeaux : une 

Appellation d’Origine 
Contrôlée

• Une mise en commun des 
moyens de communication

• Un excellent rapport qualité-
prix-plaisir



  

Why buy Côtes de 
Bordeaux ?

“Les Côtes de Bordeaux ont un très grand 
potentiel avec une richesse de terroirs et 
de cépages. Leur style associe à la fois 

tradition et modernité.” 

Andreas Larsson, 

Best sommelier of the world 2007


